TORTELLINT MIT BROKKOLL- SAHNE-SOBE

Zutaten fiir 4 Portionen:

1 Brokkoli

200 g Cherrytomaten

1 Knoblauchzehe

1EL Ol

400 ml Gemdisebriihe
800 g Tortellini (frische)
200 ml Sahne

100 g Ziegenfrischkase
50 g Walnusse

Salz, Pfeffer

Zubereitung:

Den Brokkoli putzen, waschen und kleine Roschen abtrennen. Dann den Stiel in kleine
Stiicke schneiden. Tomaten waschen und halbieren. Den Knoblauch schalen und klein
hacken.

1 EL Ol in einem Topf erhitzen und den Brokkoli und den Knoblauch anschwitzen. Die
Gemusebriihe zugeben und 5 Minuten kécheln. Tortellini, Tomaten, Sahne und Kéase
zugeben und 2 Minuten weiter garen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Zum Schluss die Walniisse hacken und tber die Tortellini streuen.



